
 

 

 

 

2024 年 1 月 6 日 

 

1/6（月）良品計画初となる病院内店舗 

「Café&Meal MUJI 聖マリアンナ医科大学病院エントランス棟」をオープン                                  
無印良品の売店も併設し、入院患者や来院者、地域の方々の日常生活のサポートを目指す 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

無印良品を展開する株式会社良品計画（東京都文京区／代表取締役社長 清水 智）は、2025 年 1 月 6 日

（月）に、良品計画初となる病院内の店舗「Café&Meal MUJI 聖マリアンナ医科大学病院エントランス棟」（以下、

当該店舗）をオープンいたします。 

当該店舗は、聖マリアンナ医科大学病院（神奈川県川崎市／院長 大坪 毅人）が新たに建設したエントランス棟

内にオープンするカフェ・レストランで、無印良品の売店も併設します。 

 

食材本来の味わいにこだわったオリジナルメニューを提供 

聖マリアンナ医科大学病院は新たな病棟開設に伴い、同病院が「地域住民の皆様とつながる、健康・医療のコミュニテ

ィセンター」を掲げており、良品計画が目指す社会と合致しているため、患者様やそのご家族、病院関係者だけでなく、地

域にお住まいの方なども利用できるカフェ・レストランとして「Café&Meal MUJI」を出店することにいたしました。

「Café&Meal MUJI」では「素の食はおいしい。」というテーマのもと、自然の恵みを豊富に受けた旬の素材の良さを生かし

た、身体にやさしく、美味しいメニューを取り揃えます。 

今回提供するメニューは、「季節の発酵お膳」など当該店舗のために開発したオリジナルメニューとなります。食材本来の

味わいを楽しんでいただけるように、食材や時期に合わせた食べ方で提供できるメニューにしました。特に野菜は、みずみず

しさや、甘み、旨味を感じていただける内容となっています。 

 

 

 

 

 

 

 



 
掲載お問い合わせ先：株式会社良品計画 経営企画部広報課 rk-pr@muji.co.jp 

【メニューの一部ご紹介】 

    

 

 

 

 

 

 

 

 

季節の発酵お膳 

ごはん・味噌汁付き 1,400 円（税込） 

季節の食材と日本の伝統的な食文化に根付いた「発酵」をテーマに開発したお膳です。 

管理栄養士と開発した、おいしさだけでなくからだにもやさしいメニューをお楽しみください。 

 

無印良品の売店も併設し、衣料品、生活雑貨、食品の基本商品群を取り扱い 

カフェ・レストランに併設して無印良品の売店も展開します。同売店は衣料品や生活雑貨、食品などを取り揃えていま

す。例えば、フランネルパジャマ、ルームウェア、インナーなど、入院中を快適に過ごすためだけでなく、退院後の日常生活に

も使用できる商品を取り扱っていきます。 

 

今回の聖マリアンナ医科大学病院への出店において、入院生活における不便を少しでも解消でき、患者様ご家族や

医療従事者、地域住民の方に心地よさと安らぎを感じられるサービス、商品を提供してまいります。 

 

 

店舗概要 

 

店舗名 Café&Meal MUJI 聖マリアンナ医科大学病院エントランス棟 

所在地 〒216-8511 神奈川県川崎市宮前区菅生２丁目１６ー１ 

店舗面積 86 坪（283.31 ㎡、内売店面積 11.3 坪） 

オープン日 2025 年 1 月 6 日 

営業時間 9:00～15:00（日曜、祝日などの休診日は定休） 

 


